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An der Kochmuhle 201 Reservierunger
Correna Herfurth und das gesamte Team
Umbestellungen sind gegen Aufpreis moglich. < > @ /ﬁ\
Sattigungsbeilagen und SolRen der Haupt-

gerichte kdnnen ohne Aufpreis nachbestellt Umblattern Hier klicken Inhaltsverzeichnis

werden.

Bei kleinen Portionen und Hauptgerichten

ohne Beilagen geben wir einen Preisnachlass ‘ .

von € 2,00. : o
Vegetarisch Vegan Auch als kleine

Hinweise auf Allergene erhalten Sie bei
unserem Servicepersonal.

Portion erhaltlich



Amérie 0,251€7,50
Minsterlander Beeren-Likor (Feinbrennerei Sasse)
mit Chardonnay-Sekt und frischer Minze

Aperol Spritz 0,251€6,90
mit Sekt und Soda

Waldheidelbeer Spritz 0,251€6,90
Waldheidelbeerlikdr (Brennerei Scheibel) mit Sekt & Soda

Luuy Spritz 0,251€6,90
Bitterorangenlikor (Brennerei Scheibel) herb,
mit Sekt, Zitronensaft & Soda

Hugo 0,251€6,90
Holunderblitensirup mit Prosecco, Limetten & Minze

Déja-Vu 0,251€7,50
Orientalisches Weindestillat mit Tonic Water,
Grapefruitscheibe & Rosmarinzweig

Limoncello Spritz 0,251 €7,50
Italienischer Zitronenlikor mit Sekt und Soda Zitronenmelisse

Sommerschorle 0,251€ 7,50
Spatburgunder Rosé (Oberkircher Winzer)
mit Tonic Water, Limette und frischer Minze

Martini 0,5 cl €5,90
Bianco / Rosato / Rosso auch alkoholfrei als Bianco oder Rosato

Lillet ,Berry“
Lillet Blanc mit Schweppes Wild Berry und Beeren

Lillet ,Vive“
Lillet Blanc mit Schweppes Tonic Water, Gurke, Erdbeere und frischer Minze

Lillet ,,Fizz"
Lillet Blanc mit Soda und Limettenscheibe

Lillet ,,Citrose”
Lillet Rosé mit Zitronenlimonade, Zitronensaft, frischer Minze und Zitronenscheibe

Lillet ,,Jolie”
Lillet Rosé mit Grapefruitlimonade, Salz und Limettenscheibe

Lillet ,,Bordeaux”
Lillet Rouge mit Schweppes Tonic Water und Orangenscheibe

Piccolo Sekt

trocken, weild oder rosé - Oberkircher Winzer
Piccolo Prosecco

trocken - Scavi & Ray

Crodino
mit Soda
mit Orangensaft oder Sekt

Campari
mit Soda
mit Orangensaft

Osborne Sherry

medium oder fino

& 05

0,251€6,90

0,251€6,90

0,251€6,90

0,251€6,90

0,251€6,90

0,251€6,90

0,21€6,90

0,21€6,90

0,251€ 6,90
0,251€ 7,50

4 cl1€5,90
4cl1€7,50

5cl1€4,90
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Beilagensalat £6,90
u s e m u p p e n o p frischer, bunt gemischter Markt- und Rohkostsalat

Wildkrautersalat % & €6,90
mit Passionsfruchtvinaigrette und gerosteten Kernen

Tagessuppe

) . . Salat Pute €21,90
saisonal wechselnd, fragen Sie unseren Service

frischer, bunt gemischter Markt- und Rohkostsalat mit gebratenen, in Sojasof3e abgeldschten

Flidlesuppe €590 Putenbruststreifen, verfeinert mit Honig und Sesam, dazu Knoblauchdip und Baguette

klassische, kraftige Rinderkraftbriihe mit selbstgemachten

Pfannkuchenstreifen und frischem Schnittlauch Salat Rumpsteak €28,30

frischer, bunt gemischter Markt- und Rohkostsalat mit Rumpsteak vom Weiderind,
dazu selbstgemachte Krauterbutter, Knoblauchdip und Baguette

Salat Rote Bete Puffer € 14,90
frischer, bunt gemischter Markt- und Rohkostsalat mit Rote-Bete-Puffer und Krauterquark

Salat ,HerrgottsbscheiRerle” € 16,90
frischer, bunt gemischter Markt- und Rohkostsalat mit angebratenen, selbstgemachten
Fleisch-Maultaschen und Zwiebelschmelze >

w, '
S Vorne weg oder

frischer, bunt gemischter Markt- und Rohkostsalat mit 5 Black Tiger Garnelen,

Knoblauchdip und Baguette
|

[
ZW I S C h e n d u rc h Alle Salate wahlweise mit Krauter-Vinaigrette oder unserem Hausdressing
' A
] - o . i\

Ziegenfrischkasetaler € 10,90
aus Frankreich, mit braunem Zucker karamellisiert an
Wildkrautersalat mit Passionsfruchtvinaigrette und Feigensenf

Bruschetta @ €8,90
3 knusprige Scheiben Ciabatta mit gewdirfelten Tomaten,
roten Zwiebeln, frischem Basilikum, Olivendl und Knoblauch

Garnelen im Kartoffelmantel € 12,50
6 Garnelen im Kartoffelmantel ausgebacken mit Sweet-Chili-Dip

e

’ Garten-Salate

Garnelenpfannle €13,50
4 Black Tiger Garnelen in der Terrakottaschale serviert, in

kreolischem Olivendl gebraten mit getrockneten Tomaten, frischem
Knoblauch und Krautern
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Rumpsteak (ca. 270 g) €30,90
mit Pommes frites, selbstgemachter Krauterbutter

Zwiebelrostbraten (ca. 270 g) €31,90 Unser Schweinefleisch beziehen
aus dem Riicken geschnitten, mit Schmelz- und Rostzwiebeln, wir regional aus Stiddeutschland
selbstgemachten Spatzle und BratensoRe

Badisch-Schwabische Freundschaft €33,90 Schnitzel Wiener Art €18,50
aus dem Riicken geschnitten, mit Schmelz- und Rostzwiebeln, 2 Schnitzel vom Landschwein, aus dem Riicken geschnitten,
selbstgemachten Spatzle und BratensoRRe in Weibrotpanade ausgebacken, dazu Pommes frites

und Bratensol3e
Brisket €21,90 alternativ nur 1 Schnitzel € 15,50
Rinderbrust vom deutschen Weiderind im Smoker zart gegart, mit einer Ofenkartoffel
und unserem Krauterquark, dazu hausgemachte BBQ-SoRe Cordon bleu €19,90

vom Landschwein, aus dem Ricken geschnitten,
gefillt mit Wacholderschinken und Edamer,
dazu Pommes frites und BratensolRe

[ ]
We ’ d e- R N d Medaillons vom Schweinefilet €239
- vom sliddeutschen Landschwein, rosa gegrillt mit

selbstgemachten Spatzle und einer Whiskey-Pfeffer-Sol3e

-

&
-

-
~
-

-

A8 i
_ _.:F s #" se
S Geflu ge |
o - Regional vom Martinshof in Karlsbad-
Langensteinbach.

Unser Rodeo® Hereford Weiderind kommt von der Farm der Familie Solassi in San José, . Die Puten leben dort ganzjshrig in
Argentinien. Dort leben die Rinder in ganzjahriger Weidehaltung. Die Rinder werden nicht gefittert, sie Freilandhaltung. Ihr Futter enthilt
fressen das, was die Weiden bieten, also Gras und Krauter. Durch diese natiirliche Erndhrungsweise und keine genverinderten Bestandteile
die weiten Wege, die ein Rodeo-Tier im Laufe seines Lebens zurticklegt, bekommt das Fleisch seinen be- und ist frei von Antibiotika und sonsti-

sonderen Charakter. gen Medikamenten.

Putenbrustfilet € 24,50
vom Grill, in Madras Curry mariniert,

dazu frisches Marktgemiise, Basmati-
reis und Rahmsof3e

Cheeseburger €17,90
200 g pures deutsches Rindfleisch im Sauerteig-Kartoffel-Brotchenmit Essiggurken, Zwiebeln,
doppelt Cheddarkase, Ketchup und Senf, dazu selbstgemachter Kraut-Karotten-Salat und Twister Pommes

Burger Kochmiihle € 19,90
200 g pures deutsches Rindfleisch im Sauerteig-Kartoffel-Brotchen mit Essiggurken, Zwiebeln,
Bacon, Salat, Spiegelei und Cheddarkase, dazu selbstgemachter Kraut-Karotten-Salat und Twister Pommes



Klassiker

Kisespitzle € 15,90
selbstgemachte Spatzle mit unserer Kdsemischung, Sahne

und Zwiebeln, im Pfannle serviert, mit Rostzwiebeln garniert,

dazu ein Salatteller

Gemiisecurry @ €16,90
. rotes Curry mit Kokosmilch und Zitronengras verfeinert
Lachsfilet € 25,90 s ) o
t frisch Mark ise B o mit frischem Marktgemiise und Basmatireis
mit frischem Marktgemuse, Basmatireis wahlweise mit Putenbrustfiletstreifen €22,80
und Pommery-Senf-Sole
Maultaschen € 16,90

2 Forellenfilets, gerdauchert € 15,90
aus Calmbach, lauwarm serviert mit Kartoffelsalat

und Sahne-Meerrettich

alternativ nur 1 Forellenfilet €11,90

selbstgemachte, angebratene Fleischmaultaschen mit
Zwiebelschmelze, Kartoffelsalat und dunkler Sol3e

Badischer Wurstsalat € 13,50
in Streifen geschnittene Lyoner mit Essiggurke,

roten Zwiebelringen und Ei garniert, dazu Wurzelbrot

wahlweise mit Pommes € 15,90

StraRburger Wurstsalat € 14,50
in Streifen geschnittene Lyoner mit Emmentaler, Essiggurke,

roten Zwiebelringen und Ei garniert, dazu Wurzelbrot

wahlweise mit Pomme €16,90

Spaghetti Kinderteller

Spaghetti Kochmiihle el € 14,00 Pauls Lieblingsessen € 6,50

mit frischem Knoblauch, Krdutern und Peperoncino (mild) selbstgemachte Spatzle mit RahmsoRe

in Olivendl aus Lesbos angebraten, dazu frisch geriebener

Grana Padano Tweety-Teller € 9,50
panierte Chicken-Crossies aus der Hahnchenbrust

Spaghetti Lachs €21,90 mit Pommes frites, Ketchup und/oder Mayo

mit Wirfeln vom norwegischen Lachsfilet in feiner

Sahne-Dill-SoRe Wichtelschnitzel € 9,50

paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes frites, Ketchup und/oder Mayo




12| & A 13

Tiramisu, mal klassisch, mal saisonal € 8,00
selbstgemacht, mit Loffelbiskuit und Mascarponecreme,
dazu frische Friichte

Apfelstrudel € 8,00
lauwarm serviert, wahlweise mit einer Kugel Bourbon-Vanilleeis
oder Vanillesauce

Creme briilée € 8,00
selbstgemacht, mit Vanilleschote verfeinert, mit braunem
Zucker karamellisiert und einer Kugel Eis nach Wahl

Kaiserschmarrn € 8,50
< mit Puderzucker und frischen Friichten, dazu Vanillesol3e oder Apfelmus
wahlweise VanillesofRe und Apfelmus € 9,50

‘ Dessert
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Heilgetranke

7 .
Cappuccino

Kaffee

Milchkaffee

Latte Macchiato

Espresso

Doppelter Espresso

Espresso Macchiato
Espresso Affogato

Doppelter Espresso

auf einer Kugel Bourbon-Vanilleeis
Espresso Affogato , Spezial”

Ein Espresso auf einer Kugel Bourbon-Vanilleeis
mit Eierlikdr und Sahne

Bio Samova Kannchen Tee
Earl Grey, Darjeeling, Grin,
Frichte, Kamille, Pfefferminz,
Krauter, Rooibos-Vanille-Orange

€3,90

€3,50

€4,20

€3,90

€2,90

€4,90

€3,30

€5,90

€7,50

€ 6,50

Alkoholfreie Getra

0,21€3,50 0,41€4,90 !ﬁ - . H. ‘:-

Sinalco Cola oder Cola-Mix
Zitronenlimonade

Coca Cola Light oder Zero

Fanta Orange

Paulaner Spezi

Almdudler Original oder zuckerfrei
Orangina Gelb oder Rot

Schweppes Bitter Lemon

Teinacher Genuss-Eistee
Zitrone, Pfirsich oder Heidelbeere

Vaihinger Safte

Orange oder Rhabarber

Saftschorle
Orange, Rhabarber oder Johannisbeere

»Bio“-Apfelsaft Naturtriib
(Streuobstinitiative Karlsruhe)

»Bio“-Apfelsaft Naturtriib-Schorle
(Streuobstinitiative Karlsruhe)

Alpirsbacher , Klostergarten” Saftschorle

0,21 €3,50 0,41€ 4,90

0,331€4,50

0,331 €4,50

0,331€4,50

0,351€4,50

0,251€3,90

0,21€3,90

0,331€4,20

0,21€4,20

0,21€3,90
0,41€4,90
0,21€4,90
0,21€4,00

0,41€5,10

0,331€4,20

Birne-Ingwer, Apfel-Rosmarin oder Apfel-Johannisbeere-Lavendel

Teinacher Genuss-Limonaden
Orange-Mandarine, Rhabarber-Mirabelle,
Mango-Maracuja-Orange, Limette-Minze

Bionade
Holunder, naturtriibe Orange oder Zitrone

Neuroder Quellwasser Spritzig

Teinacher Gourmet
Classic, Medium oder Naturell

0,331€4,20

0,331€4,20

0,41€3,00

0,251€ 3,50
0,751€6,90

ke i

4!"1 |
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Biere / Bier-Mix

Export ,,Spezial“ vom Fass 0,31€3,90
Pils, Klosterbier vom Fass 0,31€4,10
Helles Hefeweizenbier vom Fass 0,31€3,90

Kristall-Weizen
Kloster Dunkel
Kloster Helles
Dunkles Hefeweizen
Kloster Zwickel, naturtriibes Kellerbier
Alkoholfreies Pils

Alkoholfreies Hefeweizen
Alkoholfreies Radler, siiR oder sauer
Cola-Weizen / Weizenradler

0,31€4,20

Radler siiR oder sauer 0,31€3,90

8 Weinschorle

Schorle weif}, Badischer Landwein
(Oberkircher Winzer — Baden)

Schorle weif3, QbA Qualitatswein

Schorle rosé / WeiBherbst QbA Qualititswein
(Hex vom Dasenstein — Baden)

Schorle rot, QbA Qualitatswein
wahlweise Spatburgunder, Merlot, Primitivo oder
Trollinger mit Lemberger

0,51€4,90
0,41€4,90
0,51€4,90
0,51€4,90
0,51€4,90
0,51€4,90
0,51€4,90
0,51€4,90
0,331€4,30
0,51€4,90
0,51€5,30
0,51€5,20

0,51€4,90

0,251€4,50

0,251€5,20

wahlweise weiler / grauer Burgunder, Riesling oder Gewdirztraminer

0,251€5,20

0,251€5,20

Weillwein - offen

Miiller-Thurgau, trocken 0,25 1€ 5,90
(Hex vom Dasenstein - Baden)
Badischer Landwein, QbA halbtrocken 0,251€ 5,90
(Oberkircher Winzer - Baden)
Weiller Burgunder, QbA trocken 0,251€6,50
(Oberkircher Winzer - Baden)
Grauer Burgunder, QbA trocken 0,251€ 6,50
(Hex vom Dasenstein - Baden)
Riesling, QbA trocken 0,251€ 6,50
(Hex vom Dasenstein - Baden)
Gewilirztraminer, QbA lieblich 0,251€6,50

(Konigschaffhausen - Baden)

Rosé QbA, trocken
(Hex vom Dasenstein - Baden)

Spatburgunder WeiRherbst QbA, halbtrocken 0,251€6,50
(Hex vom Dasenstein - Baden)
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Spatburgunder QbA, trocken / halbtrocken

(Hex vom Dasenstein - Baden)

Spatburgunder QbA, trocken
(Weingut Heitlinger - Baden)

Simsalabim QbA, trocken, Cuvée
(Ellermann-Spiegel - Pfalz)

Trollinger mit Lemberger QbA, trocken
(Schnauffer - Wiirttemberg)

Collecione IL MIO Merlot, trocken
(IGT Sizilien - Italien)

Collecione IL MIO Primitivo, trocken
(IGT Sizilien - Italien)

Tempranillo, Barrique-Wein, trocken
(Spanien)

Flaschenweine (WeiR — Rosé - Rot)

Gerne bringen wir Ihnen unsere separate Weinkarte

/

0,251€6,50

0,251€6,50

0,251€6,90

0,251€6,50

0,251€5,90

0,251€5,90

0,251€6,50

Rotwein - offen

Jagermeister

Ramazzotti

Averna

Remy Martin VSOP

Hennessy Cognac Very Special
Asbach Uralt

Glenfiddich, Single Malt Whisky, 12 Jahre
Grappa Barolo

Aquavit Malteserkreuz
Aquavit Linie

Madruzzo Sambuca

Ouzo 13

Baileys

Eierlikor

Williams Birne ,,Alde Gott”
Himbeergeist , Alde Gott”
Kirschwasser , Alde Gott”
Obstbrand ,,Alde Gott“
Mirabelle ,,Alde Gott”

Topinambur ,Alde Gott”

2cl1€4,20

2cl1€4,20

2cl1€4,20

2cll €6,20

2cl1€6,20

2cl1€4,10

2cll €5,70

2cll €4,50

2cll €4,20

2cll €4,20

2cll €3,50

2cll €3,50

2cll €4,30

2cll €2,90

2cll €3,90

2cll €3,90

2cll €3,90

2cll €3,90

2cll €3,90

2cll €3,90
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Reservierungen

Ihre Reservierungsanfragen nehmen wir gerne
telefonisch oder online Uber unsere Homepage
www.kochmuehlel.de entgegen.

Bitte haben Sie Verstdndnis, dass wir lhnen ohne
bestatigte Tischreservierung keinen Tisch zusichern
kdnnen.

Wir mochten Sie dariber informieren, dass wir an
Samstagen, Sonn- und Feiertagen, je nach Anfragen,

bestimmte Reservierungszeiten anbieten und keine
festen Tischnummern vergeben kénnen.

Da wir Gastronomen nur von Gasten leben konnen,
die kommen und verzehren und nicht von reservier-
ten, unbesetzten Platzen, mochten wir Sie bitten,
uns auch kurzfristige Personenzahl-Anderungen
und Stornierungen telefonisch oder per E-Mail mit-
zuteilen

Liebe Hundeliebhaber

dass lhr Hund am Tisch, auf unseren Stiihlen, Kissen
und Sitzbanken platziert wird. Diese Regeln gelten
auch im Biergarten!

Wir freuen uns auch Uber die vierbeinigen Gaste.
Damit dies auch in Zukunft weiterhin so bleiben
wird, bitten wir Sie, unsere Hunderegeln zu beach-
ten. Aus hygienischen Grinden dulden wir es nicht,

Unsere Offnungszeiten:

Montag & Dienstag: Ruhetag

Mi - So & Feiertag: 11 - 22 Uhr
Kiichenzeiten:

Mi - So & Feiertag: 12 - 20.30 Uhr

Restaurant

»LAn der Kochmuhle*

Kochmiuhle 1 « 76337 Waldbronn
www.kochmuehle1.de

Tel.: 07 243 /61 849


http://www.kochmuehle1.de
http://www.kochmuehle1.de
https://www.facebook.com/kochmuehle1
https://www.google.com/search?q=Restaurant+%E2%80%9EAn+der+Kochm%C3%BChle%E2%80%9C&stick=H4sIAAAAAAAA_-NgU1I1qDAxtzQ3SEsyNUhMMTWwSLS0MqgwTDYwNkw1SUpOTjU0TjKwWMSqFJRaXJJYWpSYV6LwqGGeY55CSmqRgnd-ckbu4T0ZOamPGuYAAM_FLgVOAAAA&hl=de&mat=CXnvK9XoGYpgElcBezTaAeIBSuwAKgsgbLO2RiELmFP96bK26ml1-V0PB5Kl9ykXU4zV-XPQluo4jsSkxwXG7e-JZTYWU0LpqkyUjQaC8EAXi9ZeKVEPt5GAtpHNe-tN7Ng&authuser=0
https://www.instagram.com/kochmuehle1/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAAR3_t-6iKiHoMqw5hn5qAHqzqR7yTV5sFMq7MWAUcEBQUelTkQrpM0AoMe8_aem_AZKgEm1n7n0NuASDeocKtk74eN3UDLn-ZbyzLz8CevLrlouYWhmparSC9SSxEb_KgxWNkxmn6DwhV_6lpGQKcnD2
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